
SEMINAR  GOVEJE IN TELEČJE MESO LOKA

KGZ Goveje in telečje meso Loka – Izbrana kakovost

Datum: 27. 11. 2025

Ura: 12.00

Lokacija: enota Arvaj Britof 29b, 4000 Kranj

Pot od slovenskih kmetij do trgovinskih polic, ter pomen sodelovanja

med kmeti, pridelovalci in trgovci pri zagotavljanju kakovostnega

govejega in telečjega mesa

Vabimo vas na seminar Izbrana kakovost – Goveje in telečje meso, povezovanje 

celotne verige



• Operacija je sofinancirana v okviru Strateškega načrta SKP 2023–2027 za 

Slovenijo.

• Financira: Evropska unija, Republika Slovenija, Skupna kmetijska politika.

• KGZ Škofja Loka



UVOD: POMEN NACIONALNE SHEME
“IZBRANA KAKOVOST – SLOVENIJA”

Namen in vloga sheme pri krepitvi zaupanja v slovensko pridelavo 

govejega in telečjega mesa

Shema »Izbrana kakovost – Slovenija« je bila vzpostavljena kot uradna 

nacionalna shema kakovosti, s katero država potrjuje, da izdelek izvira iz 

Slovenije in da izpolnjuje dodatne, višje zahteve kakovosti od tistih, ki jih 

določa zakonodaja Evropske unije in Republike Slovenije.

V praksi to pomeni, da ima meso, označeno z oznako Izbrana kakovost – Slovenija, 

zagotovljeno poreklo, dokumentirano sledljivost, in dokazano kakovost 

od pridelave do končnega izdelka.



UVOD: POMEN NACIONALNE SHEME
“IZBRANA KAKOVOST – SLOVENIJA”

Glavni namen sheme:

Zagotavljanje zaupanja potrošnikov – potrošnik lahko z oznako »Izbrana 

kakovost« prepozna živila, ki so resnično slovenskega izvora, preverjena in 

nadzorovana.

Spodbujanje lokalne pridelave in predelave – shema krepi vlogo slovenskih 

kmetov, saj spodbuja uporabo domačih surovin in ohranja delovna mesta v 

lokalnem okolju.

Povečevanje transparentnosti – potrošnik ima možnost slediti celotni verigi: 

od kmeta, preko zadruge, do trgovine.



UVOD: POMEN NACIONALNE SHEME
“IZBRANA KAKOVOST – SLOVENIJA”

Zagotavljanje višje kakovosti in varnosti – shema vključuje dodatne zahteve 

glede kakovosti govejega in telečjega mesa.

Krepitev ugleda slovenskega kmetijstva – “Izbrana kakovost” ni le oznaka, 

temveč zaveza, da pridelava poteka odgovorno, skladno z najvišjimi standardi in v 

spoštovanju do narave in potrošnika.



UVOD: POMEN NACIONALNE SHEME
“IZBRANA KAKOVOST – SLOVENIJA”

Družbeni pomen:

Shema neposredno vpliva na zaupanje v verigo slovenskega govejega in 

telečjega mesa – od kmetov, ki ga pridelujejo, do zadruge, in končno do 

potrošnika, ki ga kupi.

V času, ko je trg nasičen z uvoženimi izdelki, je oznaka Izbrana kakovost – Slovenija 

jasen signal verodostojnosti, ki potrošniku zagotavlja, da podpira slovensko 

pridelavo in da izdelek ni le lokalnega porekla, temveč tudi višje kakovosti in 

varnosti.



VLOGA MINISTRSTVA ZA KMETIJSTVO, GOZDARSTVO IN 
PREHRANO (MKGP)

Vloga Ministrstva za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano (MKGP)

Ministrstvo je nosilec in upravljavec nacionalne sheme kakovosti “Izbrana 

kakovost – Slovenija”.

Njegove ključne naloge so:

sprejemanje pravilnikov in specifikacij, ki določajo pogoje za pridobitev 

oznake “Izbrana kakovost”;

vodenje registra certificiranih proizvajalcev in izdelkov,

podeljevanje dovoljenj za uporabo znaka “Izbrana kakovost – Slovenija”;



VLOGA MINISTRSTVA ZA KMETIJSTVO, GOZDARSTVO IN 
PREHRANO (MKGP)

nadzor nad izvajanjem sheme, v sodelovanju z drugimi državnimi organi (npr. 

UVHVVR – Uprava za varno hrano, veterinarstvo in varstvo rastlin);

promocija in ozaveščanje potrošnikov o pomenu nacionalnih shem kakovosti.

S tem MKGP skrbi, da sistem deluje pregledno, pošteno in skladno z evropskimi 

standardi kakovosti ter da je vsak izdelek, označen s tem znakom, uradno 

preverjen in potrjen.



VERIGA VREDNOSTI SLOVENSKEGA 
MESA – SINERGIJA MED DELEŽNIKI

• Veriga Izbrana kakovost vključuje tesno sodelovanje med:

kmeti – rejci, predelovalci, klavnicami, razsekovalnicami, trgovci in 

inšpekcijskimi službami.

• Vsak člen ima jasno določene obveznosti in standarde, ki presegajo osnovne 

zakonske zahteve.

• Le s stalno komunikacijo in usklajevanjem je mogoče zagotoviti varno, 

sveže, hranilno in okusno goveje in telečje meso, ki pride na trgovinsko polico v 

najvišji možni kakovosti.

• Sodelovanje omogoča stabilnost odkupnih pogojev, izboljšan nadzor nad 

kakovostjo in dolgoročno konkurenčnost domačega mesa proti uvozu.



NA KMETIJI: KAKOVOST MESA SE 
ZAČNE Z ODGOVORNO REJO

• Slovenski rejci delujejo v okolju majhnih in srednje velikih družinskih kmetij, 

kjer je delo tradicionalno prežeto z odgovornostjo in generacijskim znanjem.

• Ključni elementi za shemo Izbrana kakovost:

• - slovensko poreklo živali od rojstva,

• - nadzorovana krmna praksa (prehrana iz lokalnih virov),

• - dobrobit živali, ki vključuje dovolj prostora, kakovostno ležišče in ustrezno 

nego,

• - higienski standardi ter vodenje ustrezne dokumentacije.



NA KMETIJI: KAKOVOST MESA SE 
ZAČNE Z ODGOVORNO REJO

• Rejci prispevajo največjo dodano vrednost: zdravje živali, mirno rast in 

dobro počutje, kar vpliva na teksturo in okus mesa.

• Lokalna reja pomeni kratke transportne poti in posledično manj stresa 

za živali.



KRMA – TEMELJ HRANILNE IN 
SENZORIČNE KAKOVOSTI MESA

• Kmetje v Sloveniji pogosto pridelajo večino krme sami, kar pomeni:

• - kontrolo kakovosti prehrane,

• - manj uvoženih sestavin,

• - hranilno bogato krmo z naravnimi lastnostmi slovenskega okolja.

• Travinje, seno in silaža so osnova za optimalno rast, medtem ko dodatki 

zagotovijo ustrezno energijo in beljakovine.



KRMA – TEMELJ HRANILNE IN 
SENZORIČNE KAKOVOSTI MESA

• Uravnotežena prehrana vpliva na:

• - maščobno strukturo,

• - barvo mesa,

• - mehkobo,

• - okusnost,

• - stabilnost maščob.

• Dobra krma = zdrava žival = kakovostno meso, kar je eden ključnih 

kriterijev sheme Izbrana Kakovost.



SLEDLJIVOST – PREGLEDNOST IN 
VARNOST OD ZAČETKA DO KONCA

• Sledljivost je eden najstrožjih elementov sheme Izbrana kakovost.

• Vsaka žival ima svojo identifikacijsko številko, ki spremlja njeno celotno pot:

• rojstvo → kmetija → premiki → prehrana → klavnica → razrez → trgovska 

polica.

• Podatki se beležijo v digitalnih sistemih, kar omogoča takojšnje preverjanje 

porekla.

• Sledljivost krepi transparentnost, omogoča učinkovito kontrolo in 

povečuje zaupanje potrošnika v izdelek, ki ga kupi.



KLAVNICA IN RAZSEKOVALNICA – KLJUČNI 
KORAKI V TEHNOLOŠKEM PROCESU

• Proces klanja za shemo Izbrana Kakovost poteka pod stalnim veterinarskim 

nadzorom in strogo kontroliranimi pogoji.

• Poudarek je na minimiziranju stresa pred zakolom in izvajanju 

humanih postopkov.

• Hladilni režim je ključen: pravilno hlajenje preprečuje mikrobiološke 

tveganje ter zagotavlja optimalno pripravo mesa za razrez.

• V razsekovalnici se slovensko meso obravnava ločeno, z jasno označitvijo lotov.

• Različni razredi mesa in načini razreza so standardizirani, kar omogoča enotno 

kakovost na vseh prodajnih mestih.



ZORJENJE MESA – NARAVEN PROCES 
IZBOLJŠANJA OKUSA

• Zorjenje (suho ali mokro) je bistven tehnološki korak, ki močno vpliva na 

kakovost končnega izdelka.

• Suho zorjenje omogoča izrazitejši okus, medtem ko mokro zorjenje

zagotavlja nežnost in sočnost.

• Pri Izbrani kakovosti se kontrolira:

• - temperatura v zorilnicah,

• - čas zorenja,

• - mikrobiološka varnost,

• - skladnost mesnih delov.

• Kupec tako prejme meso, ki je že razvito do optimalne organoleptične 

kakovosti.



EMBALAŽA, OZNAČEVANJE IN 
INFORMACIJSKA TRANSPARENTNOST

• Embalaža ni le zaščita – je nosilec pomembnih informacij o izvoru, kakovosti in 

načinu pridelave.

• Znak Izbrana kakovost – Slovenija pomeni, da je celotna veriga 

nadzorovana in potrjena.

• Na embalaži najdemo:

• - izvor živali (Slovenija),

• - lot, datum razreza in pakiranja,

• - klavno številko,

• - kategorijo mesa.

• Pravilna embalaža ohranja svežino, sokove in barvo ter podaljšuje rok uporabe 

brez dodatnih aditivov.



V TRGOVINI – KAKOVOSTNI ZAKLJUČEK 
VERIGE

• Trgovina je zadnji, a izjemno pomemben člen verige, kjer se kakovost lahko 

ohrani ali izgubi.

• Pri shemi Izbrana Kakovost trgovci skrbijo za:

• - vzdrževanje hladne verige,

• - ločeno postavitev slovenskega mesa,

• - jasno označitev,

• - pravilno ravnanje s pakiranimi in nepakiranimi kosi,

• - izobraževanje mesarjev in prodajalcev o lastnostih IK mesa.

• Trgovina je tudi informacijska točka, kjer potrošnik spozna prednosti 

slovenskega mesa.



SODELOVANJE V VERIGI – ZAKAJ JE NUJNO

• Kakovost ni rezultat posameznika, temveč usklajenega dela vseh 

deležnikov.

• Redna komunikacija, prilagajanje potrebam in spoštovanje standardov so ključ 

za stabilno in zaupanja vredno verigo.

• Kmet potrebuje varne odkupne pogoje.

• Predelovalec potrebuje stabilno količino in kakovost surovine.

• Trgovec potrebuje izdelek, ki je zanesljiv, preverjen in konkurenčen.

• Le tako lahko nastane produkt, ki ga kupci prepoznajo kot zaupanja vreden.



EKONOMSKE KORISTI SHEME IZBRANA 
KAKOVOST

• Višja dodana vrednost ostane v lokalnem gospodarstvu.

• Stabilni tržni odnosi omogočajo razvoj kmetij, širjenje čred in investicije v 

posodobitve.

• Trg postaja bolj konkurenčen, saj je slovensko meso zaradi kakovosti bolj 

cenjeno kot generični uvozni izdelki.

• Povečanje prepoznavnosti slovenskega mesa vodi v večje povpraševanje, 

boljšo pozicijo v trgovinah in boljše pogoje za pridelovalce.



PREDNOSTI ZA POTROŠNIKA – ZAKAJ JE 
SLOVENSKO BOLJŠA IZBIRA

• Svežina, saj je pot mesa od kmetije do trgovine kratka.

• Transparentnost – kupec vedno ve, od kod meso izvira.

• Varnost – sistem nadzora je natančen in redno preverjan.

• Izrazitejši okus in kakovost, posledica dobre krme in ustreznih postopkov 

zorenja.

• Podpora lokalnim kmetijam in podeželju.

• Nižji ogljični odtis.



KOMUNIKACIJA IN PROMOCIJA IZBRANE 
KAKOVOSTI

• Potrošniki kakovost prepoznajo, ko jo vidijo, okusijo in razumejo.

• Zgodbe rejcev, predstavitve na tržnicah, degustacije, digitalne kampanje, 

označevanje v trgovinah – vse to povezuje kupca z izvorom izdelka.

• Pomembno je izpostavljanje razlik med IK mesom in generičnim uvoženim 

mesom.

• Kupci cenijo iskrenost, tradicijo in pristno slovensko poreklo.



IZZIVI IN PRILOŽNOSTI PRIHODNOSTI

• Podnebne spremembe zahtevajo prilagajanje krmnih strategij.

• Tehnologije digitalne sledljivosti bodo še okrepile zaupanje kupcev.

• Potrebni bodo nadaljnji napori v izobraževanju potrošnikov.

• Povezovanje z gostinci in turističnimi ponudniki prinaša nove razvojne 

priložnosti.

• Ohraniti je treba konkurenčnost proti vse večjemu uvozu, ki pogosto ni 

primerljiv po kakovosti.



ZAKLJUČEK – SKUPNA POT DO BOLJŠE 
PRIHODNOSTI

• Izbrana kakovost predstavlja slovenski model pridelave, ki združuje tradicijo, 

znanje in sodobno tehnologijo.

• Ščiti interese potrošnika, podpira kmete in ustvarja stabilno lokalno 

verigo.

• Skupaj lahko ohranimo visoko kakovost slovenskega govejega in 

telečjega mesa ter zagotovimo trajnostno prihodnost slovenskega 

kmetijstva.



• Dogodek je sofinanciran iz sredstev Evropske unije – Evropskega 

kmetijskega sklada za razvoj podeželja v okviru Strateškega načrta 

skupne kmetijske politike 2023–2027.

• Hvala za sodelovanje in podporo slovenskemu 

mleku z oznako »Izbrana kakovost – Slovenija«!

• loska-govedina.si

•



• Hvala za pozornost!

• Povezani ustvarjamo verigo zaupanja – od 

slovenskih kmetij do trgovinskih polic.
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